Produktblad Lynx Kitchen

Produktnamn: Lynx Kitchen 250

Sjalvrengorande fettavskiljare for franluft i storkok
Eftermontering pa alla typer av kokskapor for restauranger och industriell livsmedelsproduktion

Fordelar

- Rena ventilationskanaler

- Minskad brandrisk genom att fett inte ansamlas i kanalen

« Inget behov av ozon- eller UV-system

- Passar alla typer av kokskapor, oavsett fabrikat

- Inga driftstopp for underhall

« Kemikaliefri drift
Energieffektiv drift med mojlighet till varmeatervinning
Kameradvervakning och majlighet till sammankoppling
med fastighetens styr- och 6vervakningssystem (BMS)

Specifikationer

. Kapacitet: 850 m®/h per enhet
. Montering: Vertikal eller horisontell
. Droppstorlek: Alla storlekar ned till 0,1 mikron
« Avskiljningsgrad: 100 %
. Totalt tryckfall: 180 Pa (0 Pa i brandlage, se nedan)
. Kanaldiameter: @250 mm
. Matt: H6jd 700 mm, diameter 350 mm
. Vikt: 7 kg (komposit), 17 kg (rostfritt stal)
. Stromforsorjning och effektforbrukning: 220-240V, 50 Hz, enfas, 90 W
. Styrskap: Schneider Altivar
Installationstid: Mindre an en timme per enhet

Modeller och dimensionering

Sjalvrengorande fettavskiljare for kokskapor.

Anvandningsomrade: Eftermontering pa alla standardkokskapor for restauranger och industriell
livsmedelsproduktion, oavsett fabrikat. Systemet kan installeras bade pa befintliga kapor och integreras i nya
kapor under tillverkning.

CE-markt: Ja. Samtliga komponenter dr dimensionerade for 20 ars kontinuerlig drift (24/7).

Lynx Kitchen levereras i en standardstorlek med en kapacitet p& 850 m®/h per enhet. Hogre luftfldden
hanteras genom att flera enheter installeras parallellt istallet for att lagerfora flera olika modeller. Detta
forenklar lagerhallning, utbildning och reservdelshantering.

Anvandning och underhall

Dimensioneringsregel: En Lynx-enhet per 850 m>/h koksfranluft.

« En typisk restaurang anvander 2-4 enheter.

« Ett hotell eller bankettkdk anvander 4-8 enheter.

- Ett industrikdk anvander fler enheter beroende pa kapacitet.
Ytterligare storleksvarianter finns med i utvecklingsplanen for 2027.
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Brandsakerhet och regeluppfyllelse

I Sverige regleras brandsakerheten for imkanaler i storkok av Boverkets byggregler (BBR). Branschstandarden
Imkanal 2012:2 anvands normalt fér att visa att kraven uppfylls. Nedan beskrivs hur Lynx Kitchen forhaller sig till
relevanta krav.

Brandskydd for imkanaler (BBR 5:5332)
Regelverket kraver att franluftskanaler och tillhérande komponenter utformas for att skydda mot spridning av
brand och brandgaser inom och mellan brandceller.

De allmanna raden anger att brandskyddet for imkanaler i storkdk ska anpassas efter risken for att brannbara
avlagringar bildas i kanalen. Om stora mangder avlagringar kan uppsta ska kanalen uppfylla kraven enligt ISO
6944-2 f6r brand bade inuti och utanfér kanalen. Som grundregel utférs imkanaler fran storkék i brandklass EI60 i
byggnader av klass Brl och minst EI30 i byggnader av klass Br2 och Br3.

Filtreringslésningen (BBR 5:5332, allménna rad)

Svenska regler anger uttryckligen att ett storkdk, som alternativ till en kanal som uppfyller ISO 6944-2, kan
utformas med antingen ett filtreringssystem som minskar risken for att avlagringar bildas eller ett automatiskt
slacksystem som begransar brandspridning i avlagringarna.

Lynx Kitchen &r just ett sddant filtreringssystem. Genom att avskilja fett innan det nar ventilationskanalen uppfyller
Lynx denna erkanda vag till regeluppfyllelse. Darmed kan den etablerade E160-klassade kanalen behallas istallet
for att krava den betydligt mer omfattande l6sningen enligt ISO 6944-2.

Sdkerhetsfunktion vid brand
Lynx Kitchen ar utrustad med en automatisk sakerhetsfunktion. Aktiveringstemperaturen kan stallas in mellan 100
°C och 400 °C.

Nar temperaturen Gverstiger den instéllda gransen 6ppnas enheten automatiskt och tryckfallet minskar fran 180 Pa
till O Pa. Luftflodet genom enheten 6kar darmed och systemets kapacitet for rokevakuering forbattras. Enheten
stodjer darfor rokevakuering vid brand istallet for att begransa den.

Overgang till nya byggregler
Boverkets byggregler ar under férandring. Nuvarande BBR galler under en 6vergangsperiod fram till 1 juli 2026,
varefter de nya funktionsbaserade reglerna kommer att galla for alla nya bygglov.

De nya reglerna ar mer teknikneutrala och fokuserar pa funktionell brandsékerhet snarare an pa specifika tekniska
l6sningar. Eftersom Lynx avlagsnar orsaken till brannbara avlagringar istallet for att forlita sig pa en viss
kanalklassning passar l6sningen naturligt in i ett funktionsbaserat regelverk: en kanal som halls ren kan inte
uppratthalla en kanalbrand. Lynx ar darfor forenlig bade med dagens BBR och med det funktionsbaserade
regelverk som ersatter den.

Den centrala frdgan handlar om vad dessa krav egentligen syftar till att hantera. Brandrisken i storkok uppstar
genom brannbara fettavlagringar som samlas i ventilationssystemet. Kraven pa brandklassade kanaler begransar
konsekvenserna om detta fett antands, men de eliminerar inte orsaken till branden.

Lynx Kitchen angriper problemet vid kallan. Fettet avskiljs innan det nar ventilationskanalen, vilket innebar att det
bransle som en kanalbrand ar beroende av aldrig byggs upp. Kanalen halls kontinuerligt ren och behovet av
kanalrengoring minskar avsevart.
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Ingen ozon, inga ozoncertifierade komponenter
Manga ventilationslosningar for storkok anvander ozon- eller UV-behandling for att bryta ned fett och lukt
langre ned i ventilationssystemet.

Ozon &r en reaktiv gas, och alla system som genererar ozon maste anvanda ozonbesténdiga och
ozoncertifierade komponenter genom hela kanalsystemet, tillsammans med den 6vervakning och de
sékerhetsatgarder som ozonhantering kraver.

Lynx Kitchen avskiljer fett mekaniskt direkt vid kallan och genererar inte ozon. Eftersom ingen ozon
forekommer i systemet finns inget krav pa ozoncertifierade kanaler, tatningar eller efterfoljande
komponenter, och inga av de 6vervakningskrav som normalt ar kopplade till ozonsystem behover uppfyllas.

Detta forenklar installationen, eliminerar en hel kategori av certifierings- och underhallskostnader samt
undanrgjer de arbetsmiljoaspekter som ozonbaserade system medfor. Om luktbehandling fortfarande kravs
for en specifik anlaggning kan detta laggas till som ett kompletterande steg, men det ar inte ldngre en
grundlaggande forutsattning for ventilationssystemets funktion.
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For oss ar malet att skapa ett ventilationssystem som haller kanalerna rena under hela sin livslangd, inte bara ett
system som uppfyller minimikraven pa papper. Lynx Kitchen &r enkelt att integrera i projekteringen.

Dimensioneringen foljer en enkel regel: en Lynx-enhet per 850 m3/h franluft. Hogre luftfléden hanteras genom att
flera enheter installeras parallellt. En vanlig restaurang anvander tva till fyra enheter, ett hotell- eller storkok fyra
till &tta enheter och ett industrikdk annu fler. Tryckfallet ar 180 Pa under normal drift och integreras i
ventilationsberakningarna pd samma satt som andra komponenter. Vid brand minskar tryckfallet till 0 Pa nar
enheten Oppnas.

Fettavskiljaren placeras sa nara fettkallan som majligt, direkt efter kokskapan. Fettet avskiljs darfor innan det nar
ventilationskanalen. Den efterféljande kanalen forblir darmed ren 6ver tid. Detta ger tre konkreta projektfordelar:
e Kraven enligt BBR 5:5332 kan uppfyllas genom filtreringsldsningen, vilket innebar att etablerade EI60-kanaler
kan behallas.
e Behovet av kanalrengéring minskar avsevart.
e Varmeatervinning efter fettavskiljaren blir praktiskt mojlig eftersom varmevaxlaren inte férorenas av fett.

For fastighetsagare och tillsynsmyndigheter ar detta ett tydligt och val dokumenterat argument. Lésningen stéds
av fem ars kameradokumenterad drift dar endast fettavskiljningsteknik har anvants, godkand av Avinor for
koksventilation pa Oslo flygplats Gardermoen. Driftdata loggas kontinuerligt i fastighetens styr- och
overvakningssystem. Detta ger konstruktérer mojlighet att valja l6sningen utifran bade tekniska och
brandsakerhetsmassiga grunder och ger fastighetsagaren trygghet i investeringen.

Installationsexempel

355m m

1T

850m%h

Horisontal Lynx Kitchen installation. Tvd Lynx Kitchen-enheter monterade ovanfér en
kékskdpa. Mdtt: 350 mm i diameter, 500—700 mm héjd
och en kapacitet pd 850 m3/h per enhet.
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Installationsanvisning

Ingen ombyggnad av ventilationskanaler, ingen svetsning och inga specialistkunskaper kravs. Allt som behovs ar

en cirkular 6ppning och ett eluttag.

Steg 1 — GOr 6ppningen

Borra eller skéar upp en 6ppning pa 360 mm i den
befintliga kokskapans toppskiva. Ingen svetsning, ingen
modifiering av ventilationskanalen och inga férandringar
av det befintliga ventilationssystemet kravs.

360 mm 6ppning utskuren ikdks-kdpans toppskiva.

Steg 3 - Sdnk ned enheten och montera styrboxen
Lynx-enheten sanks ned i 6ppningen och fixeras med
den medféljande klamringen. Styrboxen monteras
bredvid enheten, ansluts med den medféljande kabeln
och kopplas till ett 220-240 V-uttag.

Lynx-enheter férberedda for installation med styrbox
och anslutningskabel.

Drift och underhall

Steg 2 — Montera anslutningskrage och fettavlopp
En anslutningskrage monteras i 6ppningen och
fettuppsamlingsanslutningen kopplas med slang till
befintlig fettavskiljare eller fettuppsamling. Det
avskilda fettet leds kontinuerligt bort under drift.

Oppning med monterad anslutningskrage och
fettuppsamlingsanslutning ansluten i nederkant.

Steg 4 - Driftsdttning

Lynx ar i full drift direkt efter uppstart med kontinuerlig
fettavskiljning och loggning fran férsta dagen. Ingen
kalibrering eller inkdrningsperiod kravs. Om hogre
luftfloden behovs installeras flera enheter parallellt.

Tva Lynx-enheter med monterade styrboxar och
kldmringar, klara for drift.

e Starta systemet nar kokskapan anvands och stang av det efter avslutad anvandning.

e Vid onormalt ljud eller vibrationer ska systemet stangas av och service kontaktas.

e Rengoring far endast utféras av auktoriserad servicepartner.

o Rekommenderat serviceintervall: tva ganger per ar vid hog belastning och en gang per ar vid normal eller lag

belastning.
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