LYNXKITCHEN

Noll fett. Ingen brandrisk.
Framtidens koksventilation.

Presenterat av Maeslen Blikk och Ventilation




Visste du att fett i
ventilationskanaler ar den
vanligaste orsaken till
restaurangbrander?

Fett fran stekos och fritering samlas i ventilationskanaler. Det ar brandfarligt, kostsamt
att rengora — och ett problem som drabbar alla restauranger. Fram tills nu har det inte
funnits nagon l6sning som faktiskt stoppar fettet innan det nar kanalen.

«Detta ar det forsta systemet i varlden som bevisligen
avlagsnar allt flytande fett fran koksluften.»

- NEMITEK




Mot Lynx Kitchen — Iosningen
som forandrar allt

Lynx Kitchen ar en revolutionerande fettavskiljare som stoppar alla fettdroppar
innan de nar ventilationskanalen. Dokumenterad effekt fran Burger King och Oslo
flygplats. Testad, CE-markt och redo for enkel eftermontering pa befintliga
kokskapor.

® Brandsdaker

Fettfria kanaler ar nyckeln till en brandsaker ventilation

L4 Dokumenterad

99 %+ avskiljningsgrad, verifierad av SINTEF och Camfil

&= Prisbelént
Vinnare av NEMITEK Innovationspris 2024



Fordelar som ger dig trygghet i vardagen

®
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Brandsdaker
Fettfria kanaler minimerar brandrisken och
skapar en tryggare koksmiljo.
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Miljévénlig
Renare luft och kraftigt minskat behov
av kemikalier vid rengoring.
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Mindre behov av ozonlésningar
Renare luft minskar behovet av kostsamma
ozonanlaggningar.
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Lagre kostnader
Slipp dyr kanalrengoring och filter som
snabbt satts igen.
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Molnbaserad 6vervakning
24/7 6vervakning i kanalnatet — direkt kopplad
till driftcentral.
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Energieffektiv
Endast 90 W per enhet och majliggor
varmeatervinning.
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Enkel installation
Passar alla kokskapor och installeras pa cirka 4
timmar.



Dokumenterad effekt — fran verkligheten

Lynx Kitchen &r inte bara teori. Har ar resultaten fran verkliga installationer:

3-5 kg fett avilégsnas per képa/ar

O
99,999 %+ avskiljningsgrad 3 A R

Burger King City Syd Bekraftat av SINTEF och Camfil Oslo flygplats
Kanalerna ar fortfarande helt rena

«Andra system slapper igenom fett. Med Lynx ar kanalerna fortfarande rena efter 1 ar.»

— Oslo flygplats och Caverion
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Lynx Kitchen — Torrfilter — Kolfilter = Atervinningsbar luft

Lynx Kitchen kan anvandas i ett trestegsfiltreringssystem som avlagsnar fett, partiklar och lukt — i ratt ordning.

Kolfilter

® & .

Torrfilter Neutraliserar lukt och sékerstaller kemiskt ren luft —
Mekanisk separation Stoppar kvarvarande torrpartiklar och sot. Byts en som kan atervinnas direkt i vdrmevaxlare.
Ett roterande, sjalvrengérande filter fangar alla gang per ar (upp till 3 ganger vid hog
fettdroppar fran 0,1 mikron och uppat. Det frityrbelastning).

uppsamlade fettet och vatskan leds ner till kapans
befintliga fettuppsamlare via munstycke och slang.

(i) Kapacitet: 850 m®/h | Kanaldiameter: @250 mm | Diameter: 350 mm | H6jd: 600~700 mm | Vikt: 17 kg | Effektforbrukning: 90 W (+ 100 W kontrollbox) | Spénning:

220 V | Monteringsalternativ: Horisontell och vertikal
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Enkel installation —Plug & Play

Lynx Kitchen 250 ar designad for att monteras snabbt och enkelt pa befintliga kokskapor -
utan stora ingrepp eller lang nedtid.

Forberedelse ®

Kokskapan behover ett hal pa 360 mm.
Vibrationsdampande material anvands

vid behov for att undvika direkt kontakt. .
® Montering

Lynx Kitchen kopplas direkt till 220 V (Plug &
Play). Kan monteras bade horisontellt och
vertikalt — anpassas efter din installation.

Fettuppsamling ®

Uppsamlat fett och vatska leds
automatiskt ner via slang till kapans

befintliga fettuppsamlare. O Klar for drift

Startas nar kokskapan ar i drift.
Installationstid: 1-2 dagar. Rengoring
utfors endast av auktoriserad
servicepartner.

)\ Serviceintervall — 1-2 génger/ar vid lag anvéandning. 4 ganger/ar vid hog anvéandning

(t.ex. intensiv fritering).




Tekniska specifikationer — Lynx Kitchen 250

CE-markt och anpassad for eftermontering pa alla typer av kdkskapor for restaurangkok och industriell livsmedelsproduktion.

Egenskap

Modell

Typ

Kapacitet
Kanaldiameter
Verkningsgrad
Hojd

Diameter

Vikt

Effekt (Lynx)

Effekt (kontrollbox)
Spanning
Kontrollbox
Monteringsalternativ
Installation
Installationstid
Serviceintervall
Certifiering

Produktion

Viarde

Lynx Kitchen 250

Sjalvrengorande fettavskiljare

850 m3/h

@250 mm

99,999 %

600-700 mm (stdende) — 360 mm for liggande montering
350 mm

17 kg

90 W

100 W

220V

Schneider Altivar

Horisontell och vertikal

Plug & Play — 360 mm hal

1-2 dagar

1-2 ganger/ar (lag anvandning), 4 ganger/ar (hég anvandning)
CE-markt

Norsktillverkad

ar ursprungligen utvecklad for marin- och olje-/gasindustrin, och har sedan 2008 vidareutvecklats och forfinats for kommersiella kok i samarbete med NTNU.
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Redo for en tryggare och mer
lonsam koksventilation?

Vi hjalper dig att hitta ratt I6sning for ditt kok — och sakerstaller en smidig installation.
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