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Högtrycksfettfilter
Vårt högtrycksfettfilter är den optimala lösningen för att effektivt fånga fett och matångor i storkök.
Speciellt utformat för att hantera höga tryck (Pascal) installeras filtret enkelt i kökskåpan där det
separerar fettpartiklar från luften innan de når ventilationssystemet. Detta säkerställer ett rent och
effektivt ventilationssystem, minskar brandrisk och förbättrar luftkvaliteten i köket.

Fördelar med vårt fettfilter
Högtrycksprestanda: Hanterar högt tryck för att fånga även de finaste fettpartiklarna, vilket
säkerställer en ren och funktionell ventilation.
Effektiv fettseparation: Avlägsnar fett och matångor innan de når ventilationskanalerna, vilket
minskar risken för fettansamlingar som kan orsaka blockeringar och brand.
Förbättrad luftkvalitet: Reducerar fettångor och lukt, vilket skapar en hälsosammare och renare
arbetsmiljö.
Enkel montering: Snabbt och enkelt att installera i storkökskåpor utan avancerade verktyg, vilket
sparar tid och resurser.
Långvarig prestanda: Tillverkad i slitstarka, korrosionsbeständiga material som tål de påfrestningar
som uppstår i ett hektiskt storkök.
Underhåll och rengöring: Designad för enkel borttagning och rengöring, vilket förlänger livslängden
på både filtret och ventilationssystemet.
Miljövänlig: Förhindrar fettavlagringar i ventilationssystemet och minskar risken för
fettansamlingar i avloppssystemet.

Användning
Fettfiltret är anpassat för storkökskåpor i restauranger, hotell, skolor och andra kommersiella kök. Med
sin höga tryckkapacitet säkerställer det en effektiv filtrering även under intensiva arbetsförhållanden.

Med vårt högtrycks fettfilter får ni ett optimalt fungerande ventilationssystem, ökad säkerhet och en
renare och mer hållbar arbetsmiljö.
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